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	前  言 
	食品安全地方标准 
	半固态复合调味料 
	1 范围 
	本标准适用于以两种或两种以上的调味品为主要原料，添加或不添加其他原辅料、食品添加剂，经过预处理、配制、加工、分料包装或混合包装而成，配备或不配备粉料包的半固态复合调味料。 

	2 规范性引用文件 
	3   产品分类 
	按使用方法分为即食类半固态复合调味料、烹饪类半固态复合调味料、腌卤类半固态复合调味料。 
	3.1即食类半固态复合调味料 
	3.2烹饪类半固态复合调味料 
	3.2.1调味料包 
	3.2.2粉料包 

	4 技术要求 
	4.1原辅料要求   
	4.1.1  调味品应符合GB/T 20903以及相应的食品安全标准和有关规定。 
	4.1.2  其他原辅料应符合相应的食品安全标准和有关规定。 
	4.1.3  食品添加剂应符合相应的产品标准的规定。 
	4.1.4  生产用水应符合GB 5749的规定。 
	4.2 感官要求  
	应符合表1的规定。 
	4.3 理化指标   
	应符合表2的规定。 
	4.4  微生物限量   
	4.5其他真菌毒素限量 
	应符合GB 2761的规定。 
	4.6其他污染物限量 
	应符合GB 2762 的规定。 
	4.7农药残留限量 
	应符合GB 2763 及国家有关规定和公告。 
	4.8 兽药残留限量 
	4.9 食品添加剂 
	食品添加剂的使用应符合GB 2760的规定。 
	4.10生产加工过程的卫生要求 
	应符合GB 14881的规定。 

	5   标志、标签 

	  



